
B U F F E T L E  D É B U T A N T

B O U C H É E

Le Classique : (Pain torti l las,  jambon artisanal,  fromage brie,  oignons

caramélisés, épinards et mayonnaise à l ’érable) 

Le Roast-Beef :  (Pain ciabatta, œil  de ronde fumée, fromage cheddar fort,

mayonnaise Dijon, oignons confit,  laitue) 

(Le buffet comprend :  la bouchée froide, 2 sandwichs au choix (1mcx de
chaque),  1 choix de salades, un dessert inspiration du chef et les
couverts jetables.)

1 8 . 0 0 $  P A R  P E R S O N N E
1 0 $  E N F A N T  ( 1 2  A N S  E T  M O I N S )

Taxes en sus
Aucun remboursement si annulation à moins de 72h.

Les prix et menu sont sujets à changement sans préavis.

S A N D W I C H S

D E S S E R T

Croûton de fromage brie et gelée de pommettes

S A L A D E S (une au choix)

M I N I M U M  1 5  P E R S O N N E S

Salade de choux aux edamames (fèves de soja) :  (Choux, carottes, edamames,
vinaigrette sirop d’érable et cidre de pommes.)  

Salade de quinoa asiatique aux noix : (Quinoa, haricots rouges, concombre,
poivrons, vinaigrette asiatique, noix.)

Salade d’orzo : (Orzo, tomates cerises, fromage feta, oignons rouges, ol ives
noires et sauce au pesto.)

Salade de pommes de terre crémeuse bacon et aneth 

Inspiration du chef



B U F F E T L ’ A V A N C É

B O U C H É E

Le Banh-Mi au porc rôti:  (Pain sous-marin brioché, porc mariné rôti ,  légumes

marinés, mayonnaise à la coriandre, laitue.)

Le BLT : (Pain ciabatta, poitrine de dinde fumée, bacon, laitue, tomates et

mayonnaise maison)

Le Classique : (Pain torti l las,  jambon artisanal,  fromage brie,  oignons

caramélisés, épinards et mayonnaise à l ’érable) 

Le Roast-Beef :  (Pain ciabatta, œil  de ronde fumée, fromage cheddar fort,

mayonnaise Dijon, oignons confit,  laitue) 

Le Végé : (Pain sous-marin brioché, tofu mariné gri l lé,  légumes marinés,

mayonnaise à la coriandre, laitue.)

(Le buffet comprend :  les bouchées froides, les deux sandwichs (2
morceaux de chaque),  2 choix de salade, un dessert inspiration du chef
et les couverts jetables.)

2 1 $  P A R  P E R S O N N E
1 1 $  E N F A N T S  ( 1 2  A N S  E T  M O I N S )

Taxes en sus
Aucun remboursement si annulation à moins de 72h.

Les prix et menu sont sujets à changement sans préavis.

S A N D W I C H S

D E S S E R T

Croûton de fromage brie et gelée de pommettes
Brochette de tomates cerise & bocconcini marinée au pesto

S A L A D E S (deux au choix)

M I N I M U M  1 5  P E R S O N N E S

Salade de choux aux edamames (fèves de soja) :  (Choux, carottes, edamames,
vinaigrette sirop d’érable et cidre de pommes.)  

Salade de quinoa asiatique aux noix : (Quinoa, haricots rouges, concombre,
poivrons, vinaigrette asiatique, noix.)

Salade d’orzo : (Orzo, tomates cerises, fromage feta, oignons rouges, ol ives
noires et sauce au pesto.)

Salade de pommes de terre crémeuse bacon et aneth 

Inspiration du chef (deux variétés, 1 mcx par personne)

(deux au choix)



B U F F E T L E  S U M M U M

B O U C H É E

Le Banh-Mi au porc rôti:  (Pain sous-marin brioché, porc mariné rôti ,  légumes

marinés, mayonnaise à la coriandre, laitue.)

Le BLT : (Pain ciabatta, poitrine de dinde fumée, bacon, laitue, tomates et

mayonnaise maison)

Le Classique : (Pain torti l las,  jambon artisanal,  fromage brie,  oignons

caramélisés, épinards et mayonnaise à l ’érable) 

Le Roast-Beef :  (Pain ciabatta, œil  de ronde fumée, fromage cheddar fort,

mayonnaise Dijon, oignons confit,  laitue) 

Le Végé : (Pain sous-marin brioché, tofu mariné gri l lé,  légumes marinés,

mayonnaise à la coriandre, laitue.)

(Le buffet l  comprend :  les deux bouchées froides,
2 sandwichs au choix (2mcx de chaque),  2 choix de salades, sélection de
deux desserts inspiration du chef, l ’assiette de charcuteries maisons et
les couverts jetables.)

2 8 $  P A R  P E R S O N N E
1 5 $  E N F A N T  ( 1 2  A N S  E T  M O I N S )

Taxes en sus
Aucun remboursement si annulation à moins de 72h.

Les prix et menu sont sujets à changement sans préavis.

S A N D W I C H S

D E S S E R T

Croûton de fromage brie et gelée de pommettes

Brochette de tomates cerise & bocconcini marinée au pesto

S A L A D E S

M I N I M U M  1 5  P E R S O N N E S

Salade de choux aux edamames (fèves de soja) :  (Choux, carottes, edamames,
vinaigrette sirop d’érable et cidre de pommes.)  

Salade de quinoa asiatique aux noix : (Quinoa, haricots rouges, concombre,
poivrons, vinaigrette asiatique, noix.)

Salade d’orzo : (Orzo, tomates cerises, fromage feta, oignons rouges, ol ives
noires et sauce au pesto.)

Salade de pommes de terre crémeuse bacon et aneth 

Inspiration du chef (deux variétés, 1 mcx par personne)

(deux au choix)

(deux au choix)

P L A T E A U  D E  C H A R C U T E R I E S  M A I S O N S


